
Salone dei prodotti agroalimentari tipici 
e di qualità della Maremma toscana - 1a edizione

24-25-26 settembre 2011 - Centro fiere del Madonnino - Grosseto

MAREMMA FOOD SHIRE
AREA FIERISTICA DEL MADONNINO - BRACCAGNI (GR)

24-25-26 SETTEMBRE 2011
Orari 10.30/18.30

SABATO 24 SETTEMBRE 2011
Ore 10.30  Apertura degli  stand enogastronomici  e dei  banchi di  mescita dell'enoteca gestiti 
delle Strade del Vino e dai Consorzi di tutela della Maremma.
Ore  10.30  “L'ABC del  gusto”  laboratorio  di  educazione  alimentare  per  alunni  delle  scuole 
elementari  a cura dell'esperta  di  analisi  sensoriale  Paola Gula,  con l'esperta di  educazione 
alimentare Elisabetta Del Dottore e con la partecipazione di Mago Pancione.
Ore 11.00 Taglio del nastro e apertura ufficiale della rassegna.
Ore 12.00 Talk-show "Maremma: una stagione di novità". Introduce il Presidente della Camera 
di  commercio  Giovanni  Lamioni  con  interventi  del  presidente  della  Provincia  di  Grosseto 
Leonardo  Marras,  dell'esperto  di  marketing  Luigi  Rubinelli  ed  il  fondatore  della  catena 
“Buonissimo” Valter Martini. Modera Paolo Massobrio, autore de “Il Golosario”.
Ore  16.00-17.00  Presentazione  delle  iniziative  di  promozione  congiunta  turismo  ed 
enogastronomia a cura dell'assessorato Turismo e Sviluppo Rurale della Provincia di Grosseto.  
Ore 18.30 Chiusura della manifestazione.

Segreteria organizzativa: maremmafoodshire@gr.camcom.it
Tel. 0564 430.202 - Fax 0564 744.538



DOMENICA 25 SETTEMBRE 2011
Ore  10.30  Apertura  degli  stand  enogastronomici  e  dei  banchi  di  mescita  dell'Enoteca 
Maremma.
Ore  11.00  Laboratorio  “Conosciamo  l'olio  extravergine  della  Maremma”.  Partecipano  il 
giornalista  Maurizio  Pescari  e  il  capo  panel  degli  olii  della  provincia  di  Grosseto,  Valeria  
Cittadini. Modera Paolo Massobrio.
Ore 16.00  Laboratorio  “I  grandi  formaggi  della Maremma". Conduce la degustazione Paola 
Gula,  assaggiatrice  Onaf  e  il  direttore  del  Consorzio  di  Tutela  del  Pecorino  Toscano  Dop, 
Andrea Righini. Modera Paolo Massobrio.
Ore 18.30 Chiusura della manifestazione.

LUNEDÌ 26 SETTEMBRE 2011
ore 10.30 Apertura degli stand enogastronomici e dei banchi di mescita dell'Enoteca Maremma.
Ore 11.00  Laboratorio “Conosciamo la bottarga di  Orbetello”  con lo chef Francesco Bracali  
(Ristorante Bracali - Massa Marittima) e con il responsabile delle attività della Società Orbetello 
Pesca Lagunare, Massimo Bernacchini. Modera Paolo Massobrio.
Ore 12.00 “Orgoglio toscano, orgoglio maremmano! Premio ai volti che hanno fatto conoscere 
la Maremma in Italia. Conduce Paolo Massobrio.
Ore 15.00  Laboratorio “In cucina con lo zafferano della Maremma” a cura dello chef Valeria 
Piccini  (ristorante  Da  Caino  -  Montemerano),  con  la  partecipazione  del  presidente  della 
Cooperativa  Crocus  Maremma  Produttori  Zafferano,  Giuseppina  Pino.  Modera  Paolo 
Massobrio.
Ore 15.00-17.00 (Sala convegni) - seminario: “Green Food Made in Maremma". L'impronta
di  carbonio  come strumento  per  la  competitività  delle  imprese  agroalimentari  maremmane. 
Interverranno autorità locali ed esperti del settore.
Ore 18.30 Chiusura di Maremma Food Shire 2011.

Per  tutta  la  durata  della  manifestazione  i  visitatori  potranno  acquistare  i  prodotti 
maremmani in esposizione alla Bottega maremmana e degustare i piatti maremmani della 
tradizione nell'area ristorazione.  Dai formaggi ai salumi, dall'acqua cotta sublimata con 
l'olio extra vergine di oliva ai tortelli maremmani, dalla carne di razza maremmana alle 
zuppe di pesce della tradizione.

Segreteria organizzativa: maremmafoodshire@gr.camcom.it
Tel. 0564 430.202 - Fax 0564 744.538


