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Olio: selezione degli extravergine Dop e Igp per
valorizzare le eccellenze della regione
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£ sfalei lungo 12 strada
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) ) . ) . . ﬂr; Coppa Liburma, & la
Tarna la Selezione regionale degli Oli extravergine di oliva Dop e lgp di R et W ERRE
Toscana. Sara realizzata da Toscana Promozione, con la collaborazione in Toscana.

. . . . . . e Appuntamento I'1-2 febhraio.
di tetropoli, azienda speciale della Camera di Commercio di Firenze Tormerd alla Rotonda di

(divisione laboratario chimico merceologico), per conto della Regione e Ardenza

di Unioncamere Toscana. 22122013 11:54
La Selezione & riservata unicamente agli oli extravergini i oliva Dop e E'i';?aogéfc'zt;ico'“ab”e
Igp & si propone di evidenziare 1a miglore produzione olearia toscana, realizzato Iimpianto di
alla scopo di utilizzarla per azioni promozionali, in ltalia e all'estero, e, nel  illuminazione a led
contempo, premiare e stimolare 10 sforzo delle imprese olivicole al 23-12-2013 11:28
continuo miglioramento della qualita del prodotta. Pisa | Turismo
dall'estero: i primi 9

Aftraverso |a Selezione saranno individuati anche gli oli rappresentativi mesi 2013 vanno

Lo . N male. Confesercenti registra
della Toscana da irviare alla fase nazionale del Concorso "Ercale 9%
Olivario” 2014,

23122012 11:23
Per la Selezione regionale degli oli extra vergini di oliva ogni impresa puo @ Empoli| Lutto

) ; ; ; - e ; hell'assaociazione
presentare fino ad un rmassimo di 4 oli. | campioni devono riferirsi 2 1ot [ ——
unici e omagenei di olio certificato di almeno 300 chilogrammi. L'impresa vicepresidente Teresa

che intende iscriversi deve inserire |a domanda di partecipazione sul Bugliane. Aveva B5 anni

sito whiew tOSCanapromozione it e avra tempo fino al 31 gennaio 2014,

| campioni degli oli dovranno essere consegnati entro 1a stessa data alla
segreteria di Metropali che provvederd a renderli ananimi e a sottoparli
ad analisi sensoriale da parte di una caommissione camposta da capi
panel provenienti da tutte le provincie toscane, in rappresentanza delle
cammissioni di assaggio riconosciute dal Mipaaf & operanti pressao enti
pubblici.

Tutti gli oli che saranno selezionati, con le loro caratteristiche analitiche e
sensoriali, assieme alle informazioni relative all'azienda produttrice,
saranno raccolti in un catalogo in lingua italiana ed inglese che sara
distribuito dalla Regione Toscana, Toscana Promozione, Unioncamere
Toscana e dalle Camere di Commercia regionali nelle accasioni di
promozione dei prodotti tipici della regione in talia ed all'estero.

A partire da questa edizione della Selezione, nel catalogo saranno
evidenziati, con un'apposita menzione, | cingue ali con il pid alto
contenuto in biofenoli e guelle aziende | cui ol om0 stati selezionati
anche nelle due edizioni precedenti della Selezione.

Il catalogo sara inoltre disponibile anche in versione on line sul sito di
Toscana Pramozione.




