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Giovedi, 4 dicembre ore 15.00
La Scuola dell’Olio

in collaborazione con il Laboratorio Chimico della CCIAA di Firenze

[ PromoFirenze

AZIENDA SPECIALE
Camera di Commercio di Firenze

presenta:

“L’olio in cucina e in tavola”

Seminario per i cuochi della Provincia di Firenze sulla conoscenza dell’olio extra vergine di oliva

Grand Hotel Mediterraneo - Lungarno del Tempio, 44- 50121 Firenze

Argomenti principali:
- Le caratteristiche chimiche dell’olio di oliva
- Utilizzo dell’olio in cucina
- La bottiglia dell’'olio in tavola: indicazioni normative e sua presentazione
- Olio extra vergine di oliva e la salute
- Gli oli certificati e la selezione regionale della Toscana
- Cenni sull’etichettatura dell’olio
- Minicorso per I'assaggio degli ol

E gradita la prenotazione: info@associazionecuochifiorentini.net — lab.chimico@promofirenze.it

A disposizione la segreteria tel 055 464 0638
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Associazione Cuochi Fiorentini, sede legale: via De’Ginori 16- 50129 Firenze Codice Fiscale n® 04959950488
Atto Costitutivo registrato presso dott. Claudio Barnini - Notaio - Repertorio n. 167.469 Fascicolo n. 8.437

e-mail: info@associazionecuochifiorentini.net posta@pec.associazionecuochifiorentini.net
Angelo Mazzi c/o Rist Il Campigiano, 17 - 50013 Campi Bisenzio - Fi - cell 3470330841
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